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Chers parents,

Consciente de I'importance de la restauration scolaire et des enjeux majeurs de santé publique liés
a l'alimentation, la Ville continue d'investir dans ce secteur : en juillet 2017 débutera un chantier de
grande envergure pour moderniser la cuisine centrale.

A noter qu'une refonte plus ludique de la présentation des menus a été décidée avec l'insertion
obligatoire des allergénes. N'hésitez pas a consulter les menus sur www.reims.fr ou & flasher le QR
code que vous trouverez sur ce feuillet.

S'engageant pour un développement durable, un marché de collecte, de transport et de valorisation
des bio-déchets de notre unité de production alimentaire sera opérationnel dés septembre 2017.

Dans une démarche globale de qualité, nous souhaitons aujourd’hui recueillir I'avis des enfants sur la
restauration scolaire. C'est une premiere, plus de 1 200 enfants, dans 15 restaurants tirés au sort, ont
regu un questionnaire sur ce service municipal de proximité. Le résultat de cette enquéte de satisfaction
sera communiqué sur la prochaine assiette des Ecoliers.

Parallelement, nous vous proposons d'aller encore plus loin dans la simplification de vos paiements
pour la restauration scolaire gréce & la mensualisation. Les nombreux avantages de ce nouveau moyen
de paiement, effectif pour la rentrée scolaire 2017/2018, vous seront détaillés et proposés par courrier
courant juillet.

Je vous souhaite une excellente lecture.
Veéronique MARCHET

Premiere adjointe au maire
Présidente déléguée de la Caisse des écoles publiques

La estaunation seolaine
6{8& - - .

128 eIMBLS

Une enquéte de satisfaction
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C'est une premiére | 15 restaurants scolaires vont servir QUESTIONNAIRE @ © o
de restaurant-test. En effet, mi-juin, un questionnaire P, N et R
a été envoyé aux enfants pour recueillir leurs avis sur la k| shemetamm

restauration scolaire.

— 2. Ala maison, lis-tu les menus

i sur le site www.reims.fr/espace-
famille ?

-
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p 3. Te laves-tu les mains avant de

passer a table ?

— -~
=, 4, Penses-tu que les repas sont pris
dans le calme ?

Restaurants scolaires concernés:

Reims EST : PRIEUR DE LA MARNE, POMMERY, THILLOIS

Reims OUEST: CHARLES ARNOULD, CLAIRMARAIS, ZOLA

Reims NORD : ALFRED GERARD, CHARPENTIER, DESBUREAUX
Reims SUD : AVRANCHES, PROVENCAUX, SCULPTEURS JACQUES
Reims SUD EST : MOUGNE-TIXIER, MAZARIN, RUISSELET

5. Penses-tu avoir assez de temps
pour prendre ton repas ?

6. Penses-tu que les repas sont
bons ?

7. Penses-tu que les repas sont
assez chauds ?
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Y 8. Aimerais-tu avoir plus a manger
{ e dans ton assiette ?

‘ 9. Ala fin du repas, laisses-tude la
e nourriture dans ton assiette ?
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Menei de wependre egalement &

ta suife du quedtisnnaine au veuss..

Pour nous contacter, rien de plus simple !

Reims Contact: 0326777879
Pour signaler les absences par courriel : facturationfamilles@reims.fr
Les agents d'accueil « Le 21 rue du Temple » vous accompagnent
dans vos démarches du lundi au jeudide 8 h30 a17 h 30

etle vendredide 8 h30 al7h. -
Retrouvez les menus sur www.reims.fr/espace-famille ‘ ‘ |
ou accédez directement au site en flashant le QR code. .ff

Gaisse des écoles publiques de Reims
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La nutbrition s’oaffiche ! Les menus dans
un nouveaw sE'jLe
bonnes habitudes alimentaires. Dans cet
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esprit, dés la rentrée prochaine, des affiches ;

ludo-éducatives sur des thématiques comme Los menus cncedlés pan nétre didléticienne
la saisonnalité des fruits et des léegumes,
les reperes de consommation, le gaspillage
seront mises en place dans les 64 restaurants
scolaires de la Ville.
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Le restaurant scolaire est un lieu privilégie
pour permettre aux écoliers d'acquérir les

e Pain Bis: sevsi, & tous les wepas |

Une nouvelle présentation des menus illustrés
de maniére plus ludique et plus conviviale avec
toujours «la recette de Marion», tres appréciée
des petits et des grands seront affichés dans un
nouveau support spécialement congus a cet effet.

L'INDICATIONDES ALLERGENES

EST OBLIGATOIRE.

Les exigences réglementaires

en matiere dinformation sur

les denrées alimentaires ont
récemment été renforcées.

Ainsi, lereglementINCO (INformation

du COnsommateur) n°1169/2011 est
une nouvelle réglementation européenne
qui impacte la déclaration des allergénes.
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C'est pourquoi les menus des restaurants scolaires de la Caisse =~ P A i |

des écoles publiques seront accompagnés systématiquement, UNE CUISINE CENTRALE HIGH-TECH
lors de leur diffusion, de la liste des 14 allergénes qui doivent étre <1000 m?2 de résine

obligatoirement déclarés. Les menus et la liste des allergénes - Un tunnel de lavage

correspondante seront consultables sur le site www.reims.fr. . Une cellule de refroidissement

+ Des sauteuses électriques multifonctions

Bouger plus, manger mieux :
con juquer L'utile et L'agréable !

De maniére innovante et dynamique, des  La classe de Sylvain ETRINGER, enseignant a I'école
ecoles se mobilisent pour apprendre  Galilée, en participant & un atelier pédagogique
aux enfants & bien se nourrir, avec  «Que mangerons-nous demain ?» co-animé avec
le soutien de Marion ESCOTTE, [I'association Terre-Avenir et Marion ESCOTTE.
dietéticienne de la Cuisine centrale.

La classe de Floriaone HOUB,
directrice de l'école élémentaire
Gallieni a l'occasion d'une
s rencontre sportive avec les
joueurs de basket du CCRB.
Le match a été cléturé par un
godter equilibré : un morceau de
pain, de chocolat, une pomme et un
verre de lait. « Compose ton gotter en choisissant les bons aliments. » explique Marion. @




