/ . P . DES &
L assietite des écoliers Se A
< m
| 1 N &
N°36 - décembre 2023 - janvier 2024 PUBLIQUES

Chers parents,

Lannée 2023 a été marquée par une forte hausse de linflation notamment sur les
produits alimentaires. Dans son indice des prix & la consommation, IINSEE indique
que laugmentation des prix & la consommation de lalimentation était de +9,7 % en
septembre 2023, aprés +112 % en aodt.

De ce fait, la Caisse des Ecoles Publiques de REIMS a été fortement impactée dans son
activité de production de repas, dont des augmentations de +11,9% sur les produits
alimentaires, + 17,7% pour les produits non-alimentaires (notamment les barquettes
en cellulose), et + 9,3% sur les fluides.

Face & cette situation, laxe de travail constant de la Caisse des écoles est dapporter
une solution en adéquation avec les lignes directrices pour la réalisation des repas
pour les enfants, & savoir un repas avec un apport nutritionnel adapté, des menus
complets, variés et de qualité, avec notamment des denrées issues des circuits
courts et de lagriculture biologique.

Véronique Marchet Dans ce contexte, la Ville de Reims poursuit également son soutien constant et
e Adjointe au maire, délsguse & éducation, important pour la Caisse des écoles, avec une nouvelle augmentation de sa
aux écoles et d la jeunesse subvention en 2024, aprés celles de 2022 et 2023. Entre 2022 et 2024, la Ville aura pris
PSRz €3 (o Clalise @iz Evellzs pulbligies en charge 3,4 M€ liés & linflation, qui représentent 82% de laugmentation des codts

liés & linflation pour le budget de la Caisse des écoles sur la période.

Gréce A ce soutien, la Caisse des écoles a pu mettre en ceuvre une augmentation tarifaire maitrisée en dépit des hausses
importantes des codts de production des repas, tout en conservant une offre de repas qualitative et adaptée pour les enfants.
Pour mémoire, le colt unitaire du repas est aujourdhui denviron 8 € auquel il faut ajouter le colt de l'encadrement périscolaire, soit
un colt global denviron 10,50 € pour le temps du repas (repas et encadrement compris).

Ce choix majeur de la non-facturation du temyps périscolaire permet également de minorer le colt pour les familles sur le temps
du repas midi.

Ce double engagement de la Municipalité sur la non-facturation du temps périscolaire et la prise en charge de 82% des surcodts
liés & linflation illustre son souhait de développer une réussite éducative dynamique & destination de lenfance et de la jeunesse
rémoise.

Enfin, la Caisse des écoles poursuit également sa démarche dinnovation avec la mise en place de la valorisation des déchets en
2024. Pleinement engagée dans la démarche de développement durable et responsable, la Caisse des écoles fait de la collecte
des biodéchets un axe de la lutte contre le gaspillage et un enjeu environnemental dés le mois de janvier.

Je vous donne également rendez-vous pour une nouvelle édition, en 2024, des portes ouvertes qui vont vous permettre de découvrir
de lintérieur les installations techniques de qualité et optimisées pour fabriquer les repas, déchanger avec les équipes investies et
engagées qui assurent au quotidien le déjeuner de vos enfants.

Et comme vous le savez, 2024 est fannée des Jeux Olympiques et Paralympiques de Paris. La Caisse des écoles fétera les JOP 2024
avec deux repas dédiés, le premier pour féter la flammme olympique et lautre pour encourager la délégation anglaise présente &
Reims pour préparer sa participation aux JO. Tous nos encouragements sportifs & la fois & notre équipe nationale et aussi & léquipe
anglaise !

Autour des valeurs olympiques et paralympiques (amitié, respect, excellence, détermination, égalité, inspiration et courage), je vous
souhaite, avec mes équipes, une excellente année 2024,

Avec toute mon attention.

Le maot duw maire

Une gestion appropriée des biodéchets aide d créer un cycle durable et & construire un
avenir plus respectueux de la nature. En choisissant de valoriser les déchets organiques
dans les restaurants scolaires , la Ville souhaite participer activement a la préservation
de la planéte pour les générations futures.

Arnaud Robinet
Maire de Reims
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Votre nouveau tarif de restauration scolaire vous sera communiqué par courrier début janvier 2024.

TRANCHES Tarif 2024
TRANCHE 1 1,00€
TRANCHE 2 220€
TRANCHE 3 281€
TRANCHE 4 334€
TRANCHE 5 381€
TRANCHE 6 429€
TRANCHE 7 467€
TRANCHE 8 515€
TRANCHE 9 596€
TRANCHE 10 6,42€
TRANCHE 11 6,75€
HORS REIMS 7,29€
PAI 057€

Une nouvelle réglementation imposera le tri & la source de tous les biodéchets, quel que soit le volume produit ou le type de
producteur (collectivité, administration, professionnel, ...

Cette mesure vise & encourager la valorisation systématique des biodéchets, afin de réduire leur impact environnemental et
de favoriser leur transformation en ressources utiles.

La gestion des biodéchets est devenue un sujet d'actualité phare désormais au coeur des préoccupations de la Caisse des
écoles | C'est pourquoi, des le ler janvier 2024, une étape décisive sera franchie dans la gestion des biodéchets dans les
restaurants scolaires REmois.

Concrétement, dans notre quéte d’'un avenir durable et respectueux de 'environnement, la Caisse des écoles va mettre
en place la réglementation de cette nouvelle collecte des biodéchets dans les restaurants scolaires.

Comment faire le tri ? Qu'est ce qu'un biodéchet ?

Dans un nouveau bac marron fourni par notre prestataire : un biOdéth‘et est un. déchet dorigine organique. Il est issu

la société Agricyclage, basée dans les Ardennes g dune activité humaine ou naturelle. Le plus souvent, ces

tous les déchets alimentaires. déchets organiques proviennent des restes de cuisine, des
déchets végétaux, des résidus de jcrdinoge et autres matiéres
organigues.

Dans le bac joune prété par le Grand Reims : les

emballages vides destinés au tri sélectif.

Dans le bac classique & ordures ménageres : les gants,
les charlottes, le papier essuie main, les masques,
les bavoirs, la vaisselle cassée..




Quels sont les principdux types de biodéchets 7 Axe de la lutte contre le gaspillage dlimentdire et
enjeu environnemental de la collecte des biodéchets

Les épluchures, les cosses et les trognons (fruits et légumes) ® Retour au sol local de la matiere organique (compost ou
Les restes de repas digestat de méthanisation), qui serait perdue sans

Les coquilles dceufs gestion séparée des biodéchets

Le marc de café ® Diminution de lutilisation d'engrais chimiques et tres forte
ameélioration du bilan énergétique et environnemental lié

tes SUChets e the [utilisation de ces engrais

Les coquilles de fruits & coque (noix, noisettes, amandes)
Les restes de pain et de céréales
Les résidus de fruits trop mars ou abimés

® Amélioration du bilan carbone par rapport d lincinération
ou lenfouissement du déchet
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Il Ny a aucun doute que cuisiner avec ses enfants prend plus de temps, mais leffort en vaut la chandelle.
En cuisinant avec vos enfants, vous leur apprendrez plein de choses ! Ainsi :

O i Tty idon)
Décownnin les aliments Upprendge & mangens saimement; !
Developper s 5 soms ‘ Les aider pounr plus tard
Developpes lo matuicité Communiguer
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LE SAVIEZ-VOUS ?

La Flamme Olympique passera a Reims !

Le 30 juin 2024, la ville de Reims aura limmense
privilege d'accueillir la Flammme Olympique ! Lors de
cette journée exceptionnelle, en plus du relais de
la Flamme, des animations sportives et culturelles
seront prévues tout au long de la journée. En
parallele, des menus seront servis dans les
restaurants scolaires en lien avec cet évéenement.

Découvrez la Team Reims :
https:/ /www.reims.fr/sports-loisirs / team-reims
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Un programme gourmand et ludique le matin, & midi et au goGter |

LE MATIN LE MIDI
Un atelier patisserie piloté par Ludovic, Abdoulaye, pdtissiers, 9 200 repas de Noél festifs seront servis dans les 64
et Marion diététicienne & la CME (Cuisine Municipale des restaurants scolaires avec au menu :
Ecoles) font la richesse de ces ateliers. Pour partager leur Terrine aux 3 poissons
passion, ils bénéficieront de laide de lenseignant et de Parmentier de canard confit
[animateur coordinateur des temps périscolaires. sans viande : Hachis végétal
De 9h & 1h, lo classe de CE2/ CMI de lécole Thillois Fromage roulé
patissera une délicieuse recette de sablés bonhommes et Montagne exotique
des truffes de Noél. Pain bio

Les gouvmets de 4 école

Ce sont 12 éléves volontaires de école Jard, memlbres de
la commission enfant restauration scolaire, qui s'étaient
fixés le 9 novembre dernier une mission aussi délicate
quimportante : tester, déguster et choisir le repas de Noé|,
servis a leurs 9 200 petits camarades des 64 restaurants
scolaires.

Un menu chic et choc ! Lors de la commission, Antoine,
Joane, Jaya, Manon, Ling, Yusuf, Martin-Pierre, Camille,
Lily-Rose, Aliya, Mouhamed, Anselme ont misé sur le
plaisir et [originalité.

Ces petits goUteurs ont souhaité faire découvrir & leurs
camarades des saveurs inattendues et surprenantes.
Leur choix final est sans appel ! lls ont préféré des plats
festifs sortant des recettes traditionnelles de Nogél.

v

& n :@: AU GOUTER
o= SUPER GOUTER.
: . . 14 500 goulters aux saveurs seront offerts et distribués
...... .E N.EL lors de la semaine du 18 au 22 décembre, selon le choix
__ des directions d'écoles afin de leur permettre de lintégrer

dans leur féte de fin dannée.

PREETTBRE Ce golter a été également choisi par la commission

enfant restauration scolaire organisée a [école Jard.
) Laffiche du golter et les menus sont apposés dans
Une briquette de lat aromafisé vanile Dét chaque restaurant scolaire ainsi que sur www.reims.fr

Une gaufre liégeoise

64 sapins ont été installés, un par restaurant scolaire,
pour marquer cette période festive. Ces derniers seront
décorés par les enfants.

Une clémentine
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Un Pere Noel en chocolat
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