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«Notre choix est celui du bien-étre de nos enfants.
Nous voulons que chacun garde le meilleur souvenir de son passage al'école de
sa Ville et qu'il vienne au restaurant scolaire par plaisir et non par obligation»
assure Arnaud ROBINET, maire de Reims.

Véronique MARCHET nous parle du cété plaisir et bien-étre de la restauration scolaire.

Au-dela de la qualité alimentaire,
avec mes equipes, nous sommes
particulierement attentifs & la
qualité de l'accueil des enfants au
sein des restaurants scolaires. Un
important travail sur I'aménagement de nos espaces de
restauration et sur la qualité du personnel d’encadrement a
été réalisé afin de faire de la pause méridienne, un moment

I'éducation nutritionnelle, créer des liens de gourmandises
creatives et conviviales entre les enfants et participer a la
transmission des savoir-faire, souvent oublies.

Véronique MARCHET
Premiére adjointe au maire

Présidente deleguee de la
Caisse des écoles publiques

J'en profite aussi pour saluer le travail des équipes de la
cuisine centrale qui testent régulierement de nouvelles
recettes et de nouveaux produits, soucieuses de la diversité
des menus et du respect du godt des enfants.

privilégié pour les enfants.

Pourlasantédesenfants, quidéjeunentaurestaurantscolaire,
le cadre est aussi important que le contenu de l'assiette. Cet
« espace repas » doit étre agréable, aménage, confortable
et décoré. Chague année de nombreux restaurants scolaires
bénéficient de travaux complets de rénovation.

Dans un autre registre, la Ville s'attache & respecter les
données personnelles de ses usagers. Conformément au
nouveau Réglement Géneéral sur la Protection des Données
Personnelles (RGPD), je tenais & vous confirmer nos
engagements vis-a-vis de la relation administration-usagers.

Dans ce cadre, vos données personnelles sont utilisees pour
nous permettre d'effectuer I'actualisation de votre quotient

Pour tous les enfants, la restauration doit étre un moment
de plaisir, mais également un temps de découverte et
d'éducation tout en apprenant @ manger equilibré. Alors pour
nous, le goUt c'est toute I'année | Nous proposons aussi des
repas & thémes pour éveiller la curiosité gustative, favoriser

NUTRITION EN QUESTION

Avec lesresponsables de la cuisine centrale et de la Caisse des écoles, nous nous réunissons pour
parler des menus qui ont été élaboreés plusieurs semaines & I'avance. Je suis la réglementation
du GEMRCEN (Groupement d'Etude des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition)
dont le but est d’améliorer la qualité nutritionnelle des repas. Lidée est de manger moins
gras, moins sucre et de privilégier les aliments comme les légumes, les fruits, les viandes et les
poissons, les produits riches en calcium. De plus, les grammages ne sont pas les mémes pour les
maternelles ou les élementaires, afin qu'ils correspondent aux besoins nutritionnels de chacun.

familial.
Vous beénéficiez de droits sur vos données personnelles. Une
notice d'information se trouve au dos de ce feuillet.

Marion ESCOTTE
Diététicienne nutritionniste

Pour connaitre 'appréciation des repas servis, nous nous rendons regullerement dans les

restaurants scolaires d la rencontre de jeunes convives.

DES REPAS A THEME POUR LE PLAISIR
DES ENFANTS

L'équipe de la cuisine centrale propose des repas a theme
tout au long de I'année.

- Vendredi 11 janvier : galette des Rois

« Mardi S février : jour de I'an chinois

« Jeudi 7 février : Chandeleur

» Jeudi 9 mai : Jour de |'Europe

« Jeudi 23 mai: repas medieval dans le cadre des Fétes Johanniques

Pour féter la Coupe du monde féminine de la FIFA France TM,
les repas du monde seront servis les :
- Vendredi 7 juin : Norvege/Nigéria
- Jeudi 13 juin : Etats-Unis/Thailande
- Vendredi 14 juin : Jamaique/Italie
+ Lundi 17 juin : République de Corée/
Norvége
« Jeudi 20 juin : Pays-Bas/Canada

Du mardi 8 au 14 octobre : la semaine du goat féte ses 30 ans
Vendredi 20 décembre : repas de Noél

Oyez, oyez un repas médiéval dans

les restaurants scolaires !

fLe jeudi 23 mai 2019, les écoliers vont
se transformer, le temps d'un repas, en

Troubadours. En effet, pour célébrer les

Fétes Johanniques, 8 SO0 repas d'inspiration

mediévale seront servis.

Ainsi, plongés dans I'esprit du Moyen-Age,

les enfants pourront découvrir certaines

saveurs inconnues et peu ordinaires. Pour la

circonstance, la ville de Reims leur offrira un

petit souvenir rappelant cette époque.

Aumenu:

- Carottes répées au verjus

« Cuisse de poulet Limonia - recette médiévale de poulet au citron
- Navets au cumin et & I'huile d'olive

« Yaourt nature sucré et Chamonix

Le saviez-vous ? Le verjus est le jus acide extrait des raisins
n‘ayant pas mari. Il peut remplacerle jus de citron oule vinaigre
dans les vinaigrettes, les moutardes, dans la préeparation des
plats de viande ou de poisson.
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Marne, le principe consiste & actualiser votre quotient familial automatiquement, une fois par an, afin
d’étre au plus juste au regard de votre situation familiale.
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Quels sont vos droits & I'égard de vos données personnelles ?
Dans le cadre de la réeglementation en vigueur, nous devons vous rappeler que vous avez

le droit :

+ De consulter vos données personnelles

« De les faire rectifier lorsqu'elles sont inexactes ou incompletes

+ De retirer a tout moment votre consentement, sans que cela puisse mettre en G s -
cause le caractere licite du traitement fondé sur le consentement avant votre
retrait ni que cela rende impossible la poursuite de nos obligations contractuelles.

COMMENT Vous pouvez refuser de transmettre votre consentement.
Ne]ViF o0l iy @ =38 | e tarif maximum vous sera, le cas échéant, facturé
ET EXERCER VOS conformement au reglement interieur de notre
DROITS ? eétablissement si I'actualisation automatique de votre

Sivous avez des questions & nous poser concernant le traitement de vos données
personnelles et I'exercice de vos droits :

=

Nows vous remercions par avance pour vokre
compréhehsion et volre collaborakion.
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INFORKMATION IMPORKTANTE

e maticre des données & carackere persow\et

Mise & jour automatique de votre tranche tarifaire

La caisse d'allocation familiale de la Marne et la ville de Reims ont mis en
© ‘ \\ place, & compter de 2019, un échange informatique de données dans le
<MY double but de simplifier les démarches administratives des usagers et de faciliter
le calcul des tarifs appliqués aux familles. Si vous étes allocataire de la CAF de la

Ville de Reims - Dépot Iégal :avril/mai 2019 - Tirage : 7 000 ex.

Quelles sont les informations concernées ?

L'accord passe avec la CAF, nous permet avec votre autorisation, d‘accéder
aux données suivantes :

+ Nombre d'enfant(s) & charge au sens des prestations familiales

+ Quotient familial Cnaf

» Nombre de parts quotient familial Cnaf

« Montant assiette quotient familial

Dans tous les cas, la collecte des données & laquelle nous procédons,
se limite strictement un usage lié a l'inscription de votre enfant dans les
structures de la Ville. Ainsi, vous n‘avez plus & vous deéplacer pour fournir
votre attestation CAF.

C

quotient s‘avere impossible.

Par courrier électronique : cecilia.mailliet@reims.fr

Par courrier postal :
Caisse des Ecoles Publiques
52T rue de Talleyrand - CS 80003

51722 REIMS Cedex

Reims Contact: 03 267778 79
Pour signaler les absences par courriel : facturationfamilles@reims.fr
Les agents d'accueil « Le 21 rue du Temple » vous accompagnent

dans vos démarches du lundi au jeudi de 8 h 30 & 17 h 30 )
et le vendredi de 8 h 30 & 17 h, g

Rédactrice en chef : Pascale Doré - Création : Jus de Citron - Crédits iconographiques to : Ville de Reims, Freepik é‘i»;. ) Ne pas jeter sur la voie publique.

Retrouvez les menus sur www.reims.fr/espace-famille
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ou accédez directement au site en flashant ce QR code. Caisse des écoles publiques de Reims  *





